


CANELON DE YOGUR CEREZA PISTACHO

Bizcocho de pistacho, mousse de cereza,
mousse de yogur, cubierto con glaseado
de cereza. Decorado con pistachos.

18112195gx12/10x4x3cm
% ah-4°C | 2d-4°C

CUPULA DE ROCHER

Base sablé de avena y trigo integral, mousse de
Bombdn Rocher con nlcleo de chocolate liquido
con trocitos de avellana, cubierto de chocolate con
lechey granillo de almendras tostadas.

18503[85gx101@ 7 cm
$eah-4C | f2d-4°c

* Pedido minimo 2 cajas. Fecha limite 15 de diciembre.

& NOVEDAD

CANELON DE VAINILLA Y MELOCOTON*

Mousse de vainilla con corazén de melocotén y
base crujiente de crumble con pailleté.

1850480 gx12[10x4x3 cm
% ah-4°C | F)2d-4°C

TRONQUITO NATA CHOCOLATE*

Bizcocho envuelto de nata, bafiado con chocolate
negro. Decorado con una roseta de chocolate,
una hoja de oblea y un toque de azdcar glas.

18500 75gx 121 @7 cm
% 3h-4°C | F)3d-4°C

CUPULA DE TURRON

Base sablé, mousse de turrén con granillo de
almendra crocanti, cubierto con chocolate con
leche. Decorado con una bola de chocolate
negro color dorado.

18113/ 70gx 10/ @7 cm
s ah-4°C | B 2d-4°c



HELADO DE POLVORON

Helado de polvorén de almendra.

254021250 x1

22,80 € la cubeta
9,12 € el litro

SEMIESFERA DE FRUTOS ROJOS

Bizcocho de cacao, mousse de frutos rojos con nicleo de

mermelada de ardndanos, acabado con efecto terciopelo con

chocolate rojo y una gota de mermelada de frambuesa.
18501 |55gx 10| @7 cm
$eah-4oc | f3d-4°C

ENREJADO DE YOGUR DE FRUTOS ROJOS

Bizcocho, mousse de yogur, gelatina de frambuesa,
envuelto en una reja de chocolate.
Decorado con frutos rojos.

18780195gx101@ 7 cm
K ah-4°C | FI2d-4°C

LINGOTE DE YOGUR FRUTOS ROJOS

Bizcocho red velvet, mousse de frutos rojos,
mousse de yogur, glaseado de frambuesa.
Elaborado con leche Pastoret.

1818470 gx12/10,5x4,5cm
% ah-4°C | f 2d-4°C

ALMENDRAY CRUJIENTE DE AVELLANA

Bizcocho de cacao, crujiente de avellana,
mousse de almendra. Decorado con un matiz
de chocolate difuminado y crema de chocolate.

18570/ 75gx 10| @8 cm
s ah-4°C | B 2d-4°c
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